
 

 

Recept voor Kroatische 
 

 

Ingrediënten 

 

900 gr  gekookte wortels in 

900 gr  gekookte doperwten (lekkerste vers of uit diepvries) 

1 grote pot  augurken in kleine blokjes gesneden

10  hard gekookte eieren, in 

1 grote pot  mayonaise van goede kwaliteit
 

Sap van ½ - 1 citroen, naar smaak toevoegen

Peper en zout  

 

Je kan nog wat meer smaak aan de salade geven door 

 

Bereiding 

 

Laat alle ingrediënten afkoelen en meng de wortel

elkaar met een grote lepel. Voeg dan de mayonaise 

gebruiken, maar het wordt dan niet zo lekker

en zet het in de koelkast. Koel serveren.

 

 

Recept voor Kroatische ‘Franse’ salade 

gekookte wortels in kleine blokjes gesneden 

gekookte doperwten (lekkerste vers of uit diepvries)  

augurken in kleine blokjes gesneden 

hard gekookte eieren, in stukjes gesneden 

mayonaise van goede kwaliteit 

1 citroen, naar smaak toevoegen 

kan nog wat meer smaak aan de salade geven door kurkuma, kerrie of mosterd

en meng de wortelblokjes, doperwten, augurken, stukjes ei 

elkaar met een grote lepel. Voeg dan de mayonaise – je kan natuurlijk een deel 

gebruiken, maar het wordt dan niet zo lekker - peper, zout en citroensap toe. Meng alles goed 

Koel serveren. 

Dobar tek!  

Eet smakelijk! 

 

 

of mosterd toe te voegen 

ten, augurken, stukjes ei door 

yoghurt 

Meng alles goed 


